
                   

                                                                    

Projekta „Foodart” noslēguma konference 

„Attīstības iespējas un labās prakses piemēri konkurētspējīgiem mājražotājiem” 

21.–22.11.2013., Siguldas novada Kultūras centrā, Pils ielā 10, Siguldā 

Programma 

1. DIENA 21.11.2013. 

Laiks Aktivitāte Lektors 

    10:30 – 11:00 Dalībnieku ierašanās 

11:00-11:10 Projekta ideja un vīzija  

Projekta vadošā partnera 

pārstāvis – Siguldas novada 

Domes priekšsēdētāja 

vietnieks sociālajos jautājumos 

J.Zilvers 

11:10 – 11:30 Projekta ieviešanas gaita Projekta vadītāja I.Bērziņa 

11:30 – 12:00 
Kāda ir Igaunijas mājražotāju konkurētspēja un iespējas 

attīstībai 

Igaunijas Lauksaimniecības un 

komercijas kameras vadītājs 

Roomet Sōrmus 

12:00 – 12:30 
Kāda ir Latvijas mājražotāju konkurētspēja un iespējas 

attīstībai (likumdošana, atbalsta programmas) 

LR Zemkopības ministrijas 

Lauku attīstības departamenta 

un Pārtikas un veterinārā 

dienesta pārstāvji 

12:30 – 13:30 Pusdienas  

13:30 – 14:00 

Kādas ir lauksaimniecības un mājražotāju produkcijas 

noieta tendences Latvijā. Latvijas kulināro tradīciju 

tendences šodien restorānu vidē 

SO „Latvijas šefpavāru klubs” 

valdes loceklis, restorāna „Le 

Dome” šefpavārs M.Astičs 

14:00 – 14:20 
Latvijas labās prakses piemēri gatavās produkcijas noieta 

veicināšanai 

SO „Zied Zeme” LEADER 

iniciatīvas grupa – projekts 

„Delikatešu grozs” L.Cīrule 

14:20 – 14:50 
Igaunijas lauksaimniecības un mājražotāju produkcijas 

noieta tendences un metodes 

Igaunijas LEADER grupa, 

M.Vall 

14:50 – 15:10 
Vidzemes plānošanas reģions – projekts „Augstas 

pievienotās vērtības pārtikas klasteris” 

K.Ročāns 

15:10 – 15:40 
Igaunijas dienvidu puses pārtikas produktu 

ražotāju/mājražotāju labās prakses piemēri un metodes 

Igaunijas Dabaszinātņu 

universitāte, T.Ohvril 

15:40 – 16:00 Kafijas pauze   

16:00 – 16:40 
Projekta ieviešana un rezultāti ražotāju/projekta 

dalībnieku skatījumā – prezentācijas 

„Raili” (Igaunija); z/s 

„Veckūkuri” (Latvija) 

16:40 – 17:00 Reģistrācija 22.11.2013. vizītēm saimniecībās/ražotnēs. Noslēgums 



                   

                                                                    

 

2. DIENA 22.11.2013. 

Laiks Aktivitāte 

10:30 – 11:00 

Reģistrēšanās braucienam mājražotāju gatavās produkcijas konkurētspējas un noieta 

veicināšanai – labās prakses piemēriem (izbraukšana no Siguldas novada Kultūras centra, 

Siguldā, Pils ielā 10) 

11:00 – 11:20 Pārbrauciens uz z/s „Dimzas” – cūkgaļas un vistu gaļas produkti 

11:20 – 12:00 z/s „Dimzas” ražotne un veikals – apskate 

12:00 – 12:20 

Pārbrauciens uz SIA „Rāmkalni” – sukāžu, gaļas un miltu kulinārijas produktu ražotāji, 

vietējo ražotāju/amatnieku produktu noieta organizatori t/c „RIMI” tīklā stendos 

„Klēts” 

12:20 – 13:00 
SIA „Rāmkalni” gatavo pārtikas produktu ražotnes attīstība, „Klēts” darbības pamata 

principi – prezentācija 

13:00 – 13:30 Kafijas pauze, SIA „Rāmkalni” apkārtnes (aktīvās atpūtas vietas un veikala) apskate 

13:30 – 13:50 Pārbrauciens uz z/s „Pīlādži” mājas vīnu ražotni 

13:50 – 14:30 
Z/s „Pīlādži” augļu un ogu glabātuve, mājas vīnu un citu dzērienu ražotnes apskate – 

prezentācija 

14:30 – 15:00 Degustācija 

15:00 – 15:20 Pārbrauciens uz Siguldu (Siguldas novada Kultūras centrs, Siguldā, Pils ielā 10) 

15:30 Noslēgums 

 

Atbildīgās persona/ koordinators: Nelda Mikanova, e-pasts nelda.mikanova@llkc.lv, tālr. +371 29949052. 


